
Al trofeo Pulcinella possono partecipare, indistintamente, tutti i 
pizzaioli professionisti provenienti da qualsiasi parte del 
mondo, purchè abbiano compiuto almeno 18 anni di  età. 

I partecipanti dovranno indossare il loro abbigliamento personale, 
purchè si tratti di abiti professionali da lavoro per pizzaioli ed un 
cappellino. La validità dell’iscrizione è data dal pieno rispetto delle 
norme riportate sul modulo di partecipazione. Tale modulo dovrà 
essere spedito tramite e-mail oppure tramite sito web 
www.manidoro.pizza oppure al numero wapp 3382090980 in formato 
pdf

L’iscrizione alla gara prevede il pagamento di una quota 
complessiva pari a €. 50,00, che serve a coprire i costi della cena. 
L’eventuale iscrizione ad ulteriori gare prevede il pagamento di 
una quota pari a €. 50,00 per ciascuna gara. E’ possibile 
effettuare il pagamento mediante bonifico bancario su iban : 
IBAN: IT57M0306939683100000011857 intestato a Mani d'oro s.r.l.s. 
La sottoscrizione dell’adesione comprende: l’ utilizzo dei 
macchinari ed attrezzature presenti, la cena finale 
(obbligatoria), in cui avrà luogo la   premiazione.
Raggiunto il numero massimo di iscritti ad ogni singola 
gara, l’Organizzazione avrà diritto di chiudere le iscrizioni al 
fine di garantire un regolare svolgimento della manifestazione.

La gara verrà giudicata da una giuria tecnica, composta da 4 giurati 
che  valuteranno la pizza per gusto, cottura e scelta 
degli ingredienti, e alla valutazione della pulizia nella 
presenza del pizzaiolo e alla pulizia della sua totale 
performance. I giurati esprimono il loro gradimento 
attraverso l’apposita scheda di valutazione che prevede voti da 
60 a 100. 

La gara si svolge su forni elettrici. I concorrenti saranno invitati a 
recarsi, nell'area gare, secondo il numero che verrà 
loro assegnato. Nessun concorrente potrà allontanarsi da tale area 
fino al termine dell'ultima votazione della giuria. 
L’inosservanza di tale norma comportamentale, che costituisce 
un ulteriore garanzia per l’anonimato e per l’imparzialità dei 
giudici, comporterà l’espulsione immediata o 
l’esclusione successiva dei concorrenti trasgressori. 

I concorrenti saranno tenuti a preparare n° 1 pizza Il tempo massimo 
attribuito per la produzione, dopo il via del direttore di gara, è di 5 
minuti per la pizza classica e 10 minuti per le altre pizze. Il giudizio 
della giuria è insindacabile. Ogni concorrente può mettere 
sulla pizza ingredienti propri purché commestibili. Ogni 
concorrente, al termine della gara riceve la votazione espressa dai 
giudici.

Al termine della propria performance, ogni concorrente è tenuto a 
ripulire e a liberare la postazione dai propri 
ingredienti dando agio al successivo di  svolgere  la  propria  
performance.

Sarà consentito al concorrente che sbaglia la pizza in fase di cottura di 
poter ripetere la prova una sola volta.  I panetti saranno quelli prodotti dai 
singoli concorrenti presso le pizzerie di loro riferimento. Al concorrente 
sprovvisto di panetto sarà fornita una campionatura dall’ organizzazione, 
ma allo stesso tempo sarà prevista una piccola penalità sul punteggio 
ottenuto. 

Il "Trofeo Pulcinella" vedrà i concorrenti impegnati in una gara che 
prevede la scelta tra 3 categorie di pizza: Pizza Napoletana, 
contemporanea, senza glutine; per un totale di 100 partecipanti.

Pizza tradizionale napoletana:

Ingredienti: Pizza margherita o pizza marinara, con le sole varianti di 
pomodorini “ciliegia” e/o pomodori a spicchi.

Pizza contemporanea

Il diametro dovrà essere di 30/32 cm. Il panetto non dovrà superare il 
peso di 250/270 gr. L’altezza del cornicione dovrà avere un margine dai 3 
ai 4 cm. Il topping da usare per una pizza contemporanea a libera scelta, 
deve essere semplicemente equilibrato. Il cornicione deve essere tagliato 
con una forbice, ma soprattutto deve presentarsi con una alveolatura 
ottimale.

Pizza senza glutine

Il panetto dovrà essere realizzato con farina senza glutine e possibilità di 
libera scelta per forma e ingredienti da utilizzare.  

Classifiche e premiazioni

I concorrenti saranno premiati nel seguente modo: 

• dal 1° classificato al 5° classificato per la pizza tradizionale giuria tecnica

• dal 1° classificato al 5° classificato per la pizza contemporanea giuria 
tecnica

• dal 1° classificato al 3° classificato per la pizza senza glutine giuria
tecnica

Le classifiche complete saranno pubblicate sul sito ufficiale 
www.manidoro.pizza e su tutti i social correlati

La sottoscrizione all'adesione prevede l'obbligo di partecipazione alla 
cena finale del giorno 25 ottobre, in cui avrà luogo 
contemporaneamente la premiazione. 
Interverranno alla premiazione, gli organizzatori del trofeo, tutti i 
pizzaioli in gara, fotografi e gli addetti stampa e sponsor ufficiali del 
trofeo Pulcinella.

REGOLAMENTO
È indetta la 8ª edizione del Trofeo Pulcinella che si terrà a Striano (Na) 

nei locali all’interno del "Cantiere del Gusto" di Striano.
Le gare si svolgeranno nei giorni 23-24-25 ottobre 2023 con inizio alle ore 10.00.  I concorrenti si esibiranno in ordine 

di iscrizione pervenuta e conseguente numero assegnato a cui sarà abbinato un’orario preciso di gara.

Associazione Mani d’Oro 

maestri della pizza 

www.manidoro.pizza




